"Live"” mitgekocht mit einem
Spitzenkoch!

Thema: Grillspezialitaten -
Mit Feuer und Flamme

Sie schauen unserem Kiichenprofi (Gastkoch) bei der
Zubereitung des Menis liber die Schulter, kochen selbst
mit und genieBen ein exquisites Gourmet-Schlemmermenii.
Es erwarten Sie erlesene Produkte und Weine

aus verschiedenen Anbaugebieten.

Lassen Sie sich bedienen oder greifen Sie selbst mit
zum Kochloffel und erleben Sie einen kulinarischen Gourmetabend.

lhr 7-Gange Menii:

Amuse Bouche: GarnelenspieBchen
Vorspeise: Saltimboccawickel und Lendenrélichen auf Rucola
mit braunen Champignons und Linsendressing
Fischgericht: Lachs im Bananenblatt gegrillt mit Couscous-Tomate
Zwischengericht: Spareribs an Grillgemiisesalat
Hauptgericht: Lammkrone unter einer Honig-Senf-Kruste mit
Bohnenbiindchen und Thymiankartoffeln " ; "
Dessert: gebackenes Apfeleis mit Erdbeerschaum, Cafeteria, Café & Catering

Pinienkernen und Minze
Abschluss: flambierter ObstspieB, in Schoko gehiilit

Cafeteria "Bon Appetit", Gorlitzer Str. 35, 02956 Rietschen
Termine: Mo-So ca.15.30 - ca.20.00 Uhr (Termine: www.kochgast.de)
59,- €/Person (max.16 Personen)

Nur nach vorheriger Buchung: Tel. 035772-46764, info@kochgast.de

Wei Is natiwlich schmeckt!

www.kochgast.de

Sie suchen ein Geschenk,
Spass mit Freunden
oder ein Event fur lhr Team?



