"Live" mitgekocht mit einem
Spltzenkoch'

Thema., “Winterliches Schlemmermenii -
ﬁazumenfreude trifft Augenschmaus

: ¥ .

che ‘. ofi (Gastkoch) bei der
€ s/uber die’ Schulter, kochen selbst
mit und ge mein exquiites Gourmet-Schlemmermenii.
Es erwarten Sié‘erlesene Prof\ﬂ(te und Weine
aus verschiedenen Anbaugebieten.

Lassen Sie sich bedienen oder greifen Sie selbst mit
zum Kochloffel und erleben Sie einen kulinarischen Gourmetabend.

Ihr 7-Génge Meni:

Amuse Bouche: Saiblingstatar in Schwarzwurzelsalat
Vorsuppe: Maronen-Zimt-Suppe mit Sahne
Kalte Vorspeise: Panierter Ziegenkadse mit Radiccio mit
Granatapfel und Zitronenvinaigrette
Warme Vorspeise: gefiillte Schollenrdlichen auf Kurkumareis
mit Tomatenschaum
Hauptgericht: glasierte Wildente mit Lebkuchengewiirz an . 7 .
Schalotten-Confit und Steinpilz-Kartoffeltaler Cafeteria, Café & Catering
Dessert: Orangencreme mit Zitruskompott Weils natiwlich schmeckt!

Praline n.d. Dessert: siiBe Versuchung - Pralinen

Cafeteria "Bon Appetit", Gorlitzer Str. 35, 02956 Rietschen
Termine: Mo-So ca.15.30 - ca.20.00 Uhr (Termine: www.kochgast.de)
59,- €/Person (max.16 Personen)

Nur nach vorheriger Buchung: Tel. 035772-46764, info@kochgast.de

www.kochgast.de

Sie suchen ein Geschenk,
Spass mit Freunden
oder ein Event fur lhr Team?



